





ANTIPASTI

TORTA SALATA RICOTTA E SPINACI | 28
Tartd sarata cu spanac, branza ricotta, oua si parmezan

CaronaTa DI VERDURE MEDITERRANEE E FETA | 38
Cartofi, vinete, dovlecei, rosii, ceapa si branza feta

MEeLANZANA ALLA PARMIGIANA | 38
Vinete, mozzarella, rosii, busuioc si parmezan

ViteLLo TonNaTO DELLA TRADIZIONE | 48
Carne de vitel cu sos de ton

TARTAR DI VITELLO | 50
Carne cruda de vitel, ceapa, capere si dressing de usturoi

BURrATA | 52
Burrata din Andria, rucola si rosii cherry

TacLiere Sarumi / Formacar / Misto | 55
Selectie de mezeluri si/sau branzeturi (250g)

SALATE

CAPRESE | 32

Mozzarella de bivolita, rosii si busuioc

INSALATA VERDURE ALLA GRIGLIA | 45
Legume la gratar cu salata verde, parmezan, migdale si pinoli

INsALATONA MEDITERRANEA | 50
Salata verde, rucola, rosii cherry, mozzarella de bivolita si ton

InsaLaTA ToMiNo CROCCANTE | 55
Amestec de frunze verzi, branza Tomino, amestec de seminte si fulgi de
migdale, dressing de zmeura

InsaraTa PoLpo ALLA GriGLIA | 60
Caracatita, rosii cherry, masline negre peranzana si cartofi



Privi

SpaGHETTI AcLio, OLio E PEPERONCINO | 35
Spaghetti cu usturoi, ulei de masline si fulgi de chilli

PENNE ALLA DoNaTA | 35
Penne cu sos de rosii, ceapa, busuioc si ulei de masline

SPAGHETTI ALL’ AMATRICIANA | 40
Spaghetti cu sos de rosii, guanciale si vin alb

Paccueri Passati IN PADELLA coN PoMoDORINI, MozzARELLA E BasiLico | 40
Paccheri cu rosii cherry, mozzarella si busuioc

SPAGHETTI CARBONARA | 40
Spaghetti din grau dur (timp de fierbere 10 min.) cu ou, parmezan si guanciale

Penne QuaTtTrO ForMAGal | 40
Penne cu parmezan, gorgonzola, mozzarella si taleggio

TAGLIATELLE AL RacU’ | 45
Tagliatelle cu carne macinata de vita, vitel si porc

Lasacna AL Racu’ | 45

Lasagna cu carne macinata de vita, vitel si porc

CavareLL Pesto BasiLico | 45
Pasta facuta in casa cu pesto din busuioc, ulei de masline, parmezan si pinoli, cu cartofi fierti si fasole verde

RavioLi Farcrti ALLA CREMA TARTUFATA CON SALsA DI PArMIGIANO E PORRI | 55
Ravioli de casd cu crema de trufe in sos de parmezan cu praz

PaccHeR1 PassaTi IN PADELLA coN GAMBERI E ZUCCHINE | 60
Paccheri cu creveti si dovlecei

RisoTTO DEL GIORNO | 50
Risotto-ul zilei
(min. 2 pers.)



SECONDI

CaLAMARI ALLA GRIGLIA | 55

Calamari la gratar cu salata verde si rosii cherry si dressing de lamaie,
patrunjel, usturoi si ulei de masline

Pesce IN PApELLA | 65
Pestele zilei proaspat adus de la piata (peste spadd, somon, biban de
mare sau ton) cu sos de lamadie si legume de sezon

CoTOLETTA ALLA MILANESE | 65
Carne frageda de vitel in crustd de ou si pesmet, cu rucola si rosii
cherry

TacLiaTA D1 MANZO | 75
Steak de vita

SoTTOFILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE | 75
Vrébioard de vitd cu piper verde

(GARNITURI

PATATE IN PADELLA CON RosMaRINO | 17
Cartofi la tigaie cu rozmarin

VERDURE ALLA GRIGLIA | 17
Legume la gratar

INsaLATA MisTA | 20
Salaté verde, rucola, rosii cherry



BAUTURI

Ara

Acqua Panna / S. Pellegrino 0.51] 15
Acqua Panna / S. Pellegrino 0.751| 18

Sucurt

Suc proaspat de portocale | 20

Limonada casei (plata sau carbogazoasa, cu zahar sau miere) | 15
Aranciata Bio / Cola Bio / Gassosa Bio / Chinotto Bio / Fi-Ga | 15
Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Fanta | 10

Crodino | 8

BERE ARTIZANALA | 17
Three Happy Brewers | Belgian Enkel, Czech Pilsner, West Coast IPA,
Australian Pale Ale

BERE FARA ALCOOL | 12
Tuborg

VIN, UN PAHAR | 22

Frizzante — Prosecco DOC | Abazia di Vidor

Alb — Grillo | Cantine Zabu’

Rosé — Rosa dei Frati | Ca’ dei Frati

Rosu - Negroamaro IGP I Muri | Vigneti del Salento

Va rugam sa consultati lista noastra de vinuri pentru o selectie mai cuprinzdtoare, la sticld.

SPRITZ APEROL | 27
Aperol, prosecco, apa minerala, portocald

DicestIvo | 20
Limoncello artigianale, Grappa, Amaro

CaAFEA & CO.
Espresso / Lungo | 10
Cappuccino | 12
Caffelatte | 12

Ceai & infuzii | 13

CorrerToO | 5
Ulei de mésline Coratina extravirgin, condiment balsamic DOP, sare de Cervia,
piper negru, paine proaspata de casd cu maia



PovesTEA GRANO

GRANO s-a nascut in 2006, cand Giulio si Giacomo
s-au convins reciproc ca bucétaria de calitate avea un
viitor stralucit in Bucuresti. In 2007 Giulio s-a mutat
aici si un an mai tarziu, cam acum 10 ani, a deschis
GRANO, primul magazin de delicatese italian. Cand

Nanni li s-a aldturat in 2012 a addugat energia

necesard in momentul cand am Inceput sd devenim cu
adevdrat un restaurant. De atunci am lucrat constant
la visul de a fi un loc cald, confortabil, unde gasesti

mancare buna care te bucura.

Ceea ce ne impinge zilnic sa devenim mai buni este
calitatea. Ne place pentru noi, asa cd nu am putea sa

va oferim nici voua nimic mai prejos. Painea noastra
cu maia este facuta zilnic cu o drojdie traditionala
veche de mai bine de 100 de ani, pe care am adus-o

din Italia. Ingredientele noastre ajung si ele proaspete

din Italia cu regularitate. Uleiul si condimentul
balsamic de pe masa voastra sunt chiar ce trebuie sa
fie (DOP), iar parmezanul reggiano este maturat cel
putin 18 luni.

Daca va inspira ce facem si ati dori mancarea
noastrd la urmatoarea voastra petrecere sau la un
eveniment pe care il organizati, intrebati-ne, ne
bucuram mult sa fim de ajutor.

Putem sa onoram si comenzi speciale din Italia, daca va doriti
ceva ce nu avem acum in magazin.

Vi rugim si ne spuneti daca aveti alergii sau
intolerante.

Alergenii peste care puteti da la noi sunt: gluten,
crustacee, oud, peste, arahide, soia, lapte, migdale,
alune de padure, nuci, fistic, telind, mustar, moluste,
dioxid de sulf, lupin.



GRANO

Str. Putul Iui Zamfir 40
Sector 1, Bucuresti

(+40) 21.231.23.86
(+40) 743.035.074

WWW.2rano.ro




